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Press release                       

2017 年 6 月 8 日 

コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション カフェ＆ベーカリー GGCo.  
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思わず写真にとりたくなるキュートなフルーツサンドや 
ホテル特製カスタムバーガーなど夏を彩るトロピカルな商品をご提供 

2017年 7月 1日(土)より提供開始 

 

コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション（東京都中央区、総支配人：飯田

雄介）は 2017年 7月 1日(土)より「RAINBOW FUN SUMMER CAFE TERRACE」

をテーマに、ホテル１F｢カフェ＆ベーカリー GGCo.｣にてシーズナルメニューの提供

を開始します。フォトジェニックなレインボウカラーのフルーツサンドとフローズン

等のカフェメニューや、夕暮れ時からテラスでお楽しみいただくハワイの食材を使用

したホテル特製カスタムバーガーにコナビールなど、都心にいながらハワイに訪れた

かのようなトロピカルなメニューをお届けします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

レインボウ フルーツサンド と サマー ファン フローズン 
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Rainbow Fruit Sandwich (レインボウ フルーツサンド) 

色鮮やかなレインボウブレッドで 

ハワイ産ハチミツ・生クリームと 

いちご・メロン・パイナップル・ 

オレンジのフレッシュフルーツを 

贅沢にサンドしました。爽やかな 

ミントリーフがアクセントのフォト 

ジェニックな一品です。 

 

 

【料金】500円（１カット） 

【時間】11:30-14:00（月～土曜日のランチタイム限定） 

 
Summer Fun Frozen (サマー ファン フローズン) 
 

暑い夏にぴったりのスペシャルフローズンが 3種ラインナップ。ライトグリーンの 

トロピカルなストロータグが、束の間のリゾートタイムへと誘います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【料金】480円 

【時間】定休日（日・祝日）を除く営業時間内 
 

・甘酒フローズン（写真左） 

飲む点滴や美容液と言われる女性にうれしい成分が豊富に含まれた甘酒に、ほんのり

甘いマーマレードをブレンドしました。ヘルシーで夏バテ防止にもお薦めです。 

・チョコバナナフローズン（写真中央） 

チョコレートベースにバナナとシナモンのコンビネーションが絶妙のスムージー。 

・いちごみるくフローズン（写真左） 

ジューシーなストロベリーの果実感とミルクの甘さがマッチしたまろやかな一品。 

 
 レインボウ フルーツサンド（写真は 2 名様分です）  

  サマー ファン フローズン 

（※タグは 3 種のドリンクすべてにつきます）  
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Hawaiian Rainbow Terrace (ハワイアン レインボウ テラス) 
 

アーリータイムからスタートする開放感あふれるオープンテラスでのメニュー。 

マリオットバーガーが好評をいただいている中、お客様のお好みで自由に作り上げる

カスタムバーガーが登場。ハワイのタロイモを使用した紫色でもっちりとした食感の

バンズ 3種から、メイン、野菜、トッピング、ソースに至るまで、オリジナルの組み

合わせをお楽しみいただけます。レインボウカラーのボトルがかわいいハワイ生まれ

のコナビールと共に、夜風が心地いいテラス席でご堪能ください。 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【料金】 カスタムバーガー850円～  

      コナビール   850円/本 

     セット価格   1,500円～ 

【時間】  17:00-20：00（平日のみ） 

 

カスタムバーガー チョイス一例  
 
【BUNS】1品チョイス 

タロイモバーガーバンズ、タロイモドックパン、タロイモベーグル  

【VEGGIES】ベーシックのグリーンカール＋2品チョイス 

トマト、レタス、オニオン、コールスロー、アボガド（＋200）など 6種  

【MAIN】1品チョイス 

ガーリックシュリンプ、スパムグリル+¥200、ビーフパテ(+¥600) など 9種 

【TOPPINGS】1品チョイス 

チェダーチーズ、エッグサラダ、ベーコングリル、フライドエッグ(+¥100)など  

【SOUCE】ベーシックのマヨネーズ＋1品チョイス 

キラウェアファイヤーBBQソース、マウイオニオンマスタードなど 7種 

 
 ハワイアン レインボウ テラス イメージ  
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木の温もりが感じられるガラス張りの明るい空間に、 

バラエティ豊かなブレッド､カフェメニューをご用意。 

イタリア製｢LA MARZOCCO(ラマルゾッコ)」で作る 

香り高い上質なエスプレッソはじめコーヒーメニュー 

が好評。平日夜や日・祝日はウエディング 2次会、 

セミナー等グループ貸切プランもございます。 

 

 

   補足資料 

 

コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション 

1,000 軒以上のホテルを展開する世界有数規模のブランド 

「コートヤード・バイ・マリオット」として 2014年 4 月 

に開業。スタイリッシュなインテリアと快適なサービス、 

東京駅から徒歩 4分、京橋駅から徒歩 1分のロケーション 

で、ビジネス・レジャー共にスマートにリフレッシュして 

いただけるサービスを提供しています。 

 

【「コートヤード・バイ・マリオット」について】 

リフレッシュの空間を提供する「コードヤード・バイ・マリオット」はオンライン接続環境を整え、お客様

自身が滞在のスタイルを自ら選んでコントロールできるようなサービスを提供しています。マリオット・

インターナショナルの他のどのブランドよりも多い 40か国、1,000以上の都市に展開しています。 

 

 

【報道関係者様からのお問合せ先】 

コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション マーケティング 黒田、中村 

電話：03-5488-3913 FAX：03-5488-3903 / E-mail：press@cytokyo.com 

 

ホテル外観        

 

≪お問合せ先≫ カフェ＆ベーカリー GGCo.  

TEL 03-3516-9555 

http://www.cytokyo.com/restaurant/menuggco.html 

 平日 ：  7：30 ～ 20：00 

    土曜日： 10：00 ～ 18：00 

  日・祝： 定休日 

※記載のメニュー内容は変更になる場合がございます 

※表示料金には別途消費税を加算させていただきます 
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